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"Identificacion morfolégi hangos mi énicos en

costa y sierra con diferente contenido de saponinas”

de quinua (Ch quinoa wild.) de

El objetivo de la investigacién fue identificar mohos micotoxigénicos en acciones de quinua (Chenopodium
guines Willd.) cultivadas en la Costa (Lima) y |a Sierra {Huancaya). El contenido de humedad (9.22-15.89%) y
&l contenido de saponinas (0,17-1,67%) no mostré dif entre las de Costa y
Sierra. La cuantificacion de mohos en las accesiones de Costa mostré recuentos altos (75%10%-10%10% ufc/g) v
bajos en |a Sierra (50-150est.ufc/g), siendo estadisticamente diferentes. Existe una relacién lineal negativa
entre el contenido de saponinas v ¢l recusnto de mohos v levaduras en ambos grupos de accesiones de guinua.
Los géneros identificados en Costa mdllyen C[adasponum (40%), Peniciilium (30%), AsDErgrﬂus (20%) v
Trichotecium (10%) y en Sierra: CI (50%), (14%), T2 (14%),

(7). Alternaria (7%) v Oidium (7%). Lss afiatoxinas torales pars Asperoius ochraceus (100H53) fue 2,2 ppb
y pars Aspergillus furnigatus (235H70) fue 1,1-1,6 ppb. La acratoxing A para Aspergilus ochraceus (100H53)
fue de 3,7-18,1 ppb y para Penicillium verrucosum (S3H43 y 53H45) fue de 1,0 y 1,1 ppb respectivamente. Las
fumonisinas para Altsrnaris siternata {100H53) fue 0,2 ppm por lo que todos los mohos mencienados se
consideran micotoxigénicos condicién que permite establscer condiciones de control v prevencién en alimentos.

Quinua, saponina, apergillus, penicillum, micotoxinas.
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